$

Oilbar& Bistrd

by Frantoio Manestrini

MENU

Bruschette

1 EAJCLASSICA.... dosipe st oiistei bt dani it s €10,00

Pomodoro fresco, Cipolla di Tropea IGP, Cetrioli, Olive
Y Leccino e Olio Extravergine di Oliva Casaliva

¢~ Fresh tomato, IGP Tropea onion, Cucumber and Casaliva
' Extra Virgin Olive Oil

/ Frische Tomate, Tropea-Zwiebel IGP, Gurke und Casaliva
“ Extra-reinem Olivendl

L7 EAGARIYA S o st dhii s €12,00

% Trota marinata all‘aneto, Crema di yogurt al lime e Olio
[V Extravergine di Oliva Garda DOP

¢~ Marinated trout with dill, Lime yogurt cream, and Extra
C" Virgin Olive Oil Garda DOP

@ Marinierter Forelle mit Dill, Limetten-Joghurt-Creme und
Garda DOP Extra-reinem Olivendl



Bruschette

IFIA FILODOLIO i iiididintiitiicesssoseroness €12,00

% Pate di olive scure, Prosciutto crudo, Carciofi, scaglie di
[“Y Grana Padano e Olio Extravergine di Oliva Casaliva

Dark olives pate, Raw ham, Artichokes, Grana Padano's
(v flakes and Casaliva Extra Virgin Olive Oil

Pate aus dunklen Oliven, rohem Schinken, Artischocken,
¢ Flocken von Grana Padano und Casaliva Extra-reinem
Olivendl

178 LA REGINAL ..o il i il dtipbiistaiitnns €12,00

% Mortadella, Stracciatella, Pesto di basilico e Olio
[ Extravergine di Oliva Leccino

¢~ Mortadella, Stracciatella, Basil pesto and Leccino Extra
" Virgin Olive Oil

Mortadella, Stracciatella, Basilikumpesto und Leccino
@ﬂ/ Extra-reinem Olivendl

L12 LA CONTADINA.........rrnnnnncniaees €12,00

%ﬂ Formaggio di capra, Verdure grigliate, Cipolle
caramellate, Crema di aceto balsamico e Olio
Extravergine di Oliva Classico

¢~ Goat Cheese, Grilled Vegetables, Caramelized Onions,
(" Balsamic Vinegar Cream, and Classic Extra Virgin Olive
Oil

@ Ziegenkdse, gegrilltes Gemuse, karamellisierte Zwiebeln,
/% Balsamicocreme und natives Olivenél extra Classico



Leggert con Gusto

7 CAPRESE:.. [/ i A it nnssssitans €10,00

Mozzarella di Bufala, Pomodori, Basilico fresco e un

Léﬂ filo di Olio Extravergine di Oliva BIO

Buffalo mozzarella, Tomatoes, Fresh basil and a drizzle
"' of BIO - Extra Virgin Olive Oil

Blffelmozzarella, Tomaten, frisches Basilikum und ein
@ ¢ Schuss BIO-Extra-reinem Olivendl

PROSCIUTTO E MELONE..................... €12,00

jj%n Prosciutto crudo con Melone

L

.~n Rawham and Melon

@@ Roher Schinken und Melone

BRESAOLA...... ... e s st ind €12,00

7 Bresaola, scaglie di Grana Padano, Misticanza, Olive
jjm Leccino e un filo di Olio Extravergine di Oliva Garda
DOP

n Bresaola, Grana Padano shavings, mixed baby greens,
Leccino olives and Extra Virgin Olive Oil Garda DOP

@@ Bresaola, gehobelter Grana Padano, Wildkrautersalat,
Leccino-Oliven und Garda DOP Extra-reinem Olivendl

9 RISO CON VERDURE.................cuu.. €12,00

% Riso rosso integrale e Quinoa con Verdure saltate e
k Olio Extravergine di Oliva Casaliva

¢~ Wholegrain Red Rice and Quinoa with sautéed

&k vegetables and Casaliva Extra Virgin Olive Oil

(/ Vollkorn-Rotreis und Quinoa mit sortiertem Gemtuse
- /) % und Casaliva Extra-reinem Olivenél




Gl Sfiziost

137 TAGLIERE KM 0Q.........cccccciiiiinivininnnnisnonns €20,00

ﬁm Selezione di salumi e formaggi del territorio

ar

.n Selection of local cured meats and cheese

@@ Auswah!l an lokalem Fleisch und Kdse

1379 TAGLIERE VEGETARIANO.................... €18,00

%ﬂy Specialita del Frantoio, Verdure in pinzimonio e
£ selezione di Formaggi

C , Frantoio's specialties with Vegetables in pinzimonio,
" and a selection of Cheeses

/ , Spezialitdten von Frantoio mit Gemdse in Pinzimonio
und eine Auswahl an Kdsesorten

1,379 IL TAGLIERQZZ.......iccioriiisicsiiintisnesiin €36,00
(Consigliato per 3 persone)

Selezione di salumi e formaggi locali, accompagnati
ﬁﬂ da verdure fresche in pinzimonio e altre specialita del
Frantoio

% Selection of local cured meats and cheeses, served
n with fresh vegetables in pinzimonio and other
specialties from the Frantoio

Auswahl an lokalen Wurstwaren und Kdse, serviert mit
@”/ frischem Gemdse im Pinzimonio und weiteren
Spezialitdten aus dem Frantoio



DESSERT

187 TERAMIES. 5. Lot RO soitbisbsianmivisesniiniomts €6,00

ﬁn Tiramist del Frantoio

{ n Tiramisu
v

@& Tiramisu

S§TORTA DIMELELL i it €6,00

7 Torta di mele con farina di grano saraceno all'Olio
LZA Extravergine di Oliva, servita con una pallina di
gelato all'Olio EVO gusto crema

Buckwheat flour apple cake with Extra Virgin Olive

v 0Oil, served with a scoop of Extra Virgin Olive Oil
gelato (custard flavor)

@ Apfelkuchen mit Buchweizenmehl und nativem
Olivendl extra, serviert mit einer Kugel Eis mit
nativem Olivendl extra (Sorte Crema)

I SBRECIOLAT A i 0 i iastanselystinisbasionsboss €6,00

z%ﬂ Sbriciolata all'Olio Extravergine di Oliva con
confettura a sorpresa

4 n Crumble pie with Extra Virgin Olive Oil with surprise
g
Jjam

@ﬁ/ Zerbroselt mit nativem Olivendl extra mit Konfittire



DESSERT

SORBETTO AL LIMONCELLO............. €4,00
SORBETTO AL LIMONE...............cccu..... €3,50

% Sorbetto al Limone, servito nella tradizionale versione
[ analcolica o con Limoncello

&t . Lemon Sorbet, served in the traditional non-alcoholic
~ " version or with Limoncello

@ Zitronensorbet, serviert in der traditionellen alkoholfreien
“ Variante oder mit Limoncello

GELATO ALL’'QLIO.......000.if i soniibionens €6,00

]% Gelato all'Olio Extravergine di Oliva gusto a scelta
L tra: Crema e Limone

& ,, lcecream with extra virgin olive oil, choice of flavors:
~" Cream and Lemon

/ . Eis mit nativem Olivendl extra, wahlweise in den
Sorten: Crema oder Zitrone

AFFOGATO AL CAEEE.. oo il €4,00

17 Gelato all'Olio EVO gusto crema servito con caffe
+7 " espresso caldo

28 ,, Extra Virgin Olive Oil gelato (custard flavor) served
“" " with a shot of hot espresso

/ » Eis mit nativem Olivendl extra (Sorte Crema),
tubergossen mit einem heiBen Espresso

Lista Allergeni

1)Glutine 2)Crostacei 3)Uova 4)Pesce 5)Arachidi
6)Soia 7)Latticini 8)Frutta a guscio 9)Sedano
10)Senape 11)Sesamo 12)Anidride solforosa e solfiti
13)Lupino 14)Molluschi




DRINK

Acqua Minerale Naturale/Frizzante 1lt............................ €2,50
Acqua Minerale Naturale/Frizzante 0,50Lt...................... €1,50
Bibita (Coca Cola/Fanta/The/Tonica/Sprite).................. €3,50
SUECO BIO: i 0L T vt e e o bBav e sesasus BadFanearnnane €3,50

BIRRE ARTIGIANALI - Craft Beers

LA BIONNA (5,5°, IBU:28).......ccccoeouirirerinnneecerenennns €6,00

Birra a bassa fermentazione, fresca e fruttata, ottima come
aperitivo

Beer with low fermentation, fresh and fruity, excellent as
an aperitif

LA CIAO FRANK (8,5°, IBU:20)........ccceceverrrrerernnen €6,00
Birra ambrata ad alta fermentazione, dal corpo robusto e
dall'importante tenore alcolico, ottima in abbinamento
anche a sapori piu dolci.

Amber beer with high fermentation, with a robust body and
an important alcohol content, excellent in combination
with even sweeter flavors.

APERITIVI - Aperitif

Crodino/San Bitteria i, diniss o liin So i S s vl S deitan,  veat, €4,50
Analcolico’del FRantof0.. .\ i Gt it St €6,00
St Z ADE Ol GO 55 s Wt bt bams e nbi kb eV €6,00
=111} 0 2 0] 4l tia s b i B PR AN AN SCR VN A - S e €6,00
Chiaretto Spritz. i........ S o onli it d i L it 3 b i €6,00
HUBO.. ... i it 0 2 00 L S 2, el B N Lo €6,00
CampariOrange.. 5. s sabahe i, anta it W5 gl ol €6,00

VINI - Wine

Lugana Doc Manestrini................... bicc. €4,00 / bott. €18,00
Garda Bianco Dop Manestrini.......bicc. €4,00 / bott. €18,00
Marzemino Dop Manestrini........... bicc. €4,00 / bott. €18,00
Groppello Dop Manestrini.............. bicc. €4,00 / bott. €18,00
Benaco Bresciano Rebo Igp........... bicc. €4,00 / bott. €18,00
Chiaretto Doc Manestrini............... bicc. €4,00 / bott. €18,00

Brut Rose Soc. Agr. Delai Sergio....bicc. €5,00 / bott. €21,00
Brut Bianco Soc. Ag.Delai Sergio bicc. €6,00 / bott. €23,00



CAFFETTERIA - Coffee

Espresso, Macchiato, Decaffeinato, Corretto................ €1,50
e fFE=W1050 = g 1ol o] 1o ANt N R ND T s U S €2,00
(6§ {02200 M 74 3 R0 AT Lo U R SO, VOO R SO T8 S €2,00
(O(s ;0] 27 [0y o7 1 [ MU AR RA /e NN NS A T (S i SO €2,50
Latte MACCHITD b, .ot ettt i s np e savesanersisssavones €3,00

GRAPPE - Grappe

Grappo Al LUBQAQ 4. et 5 el evesssessioatosgessessseva donaei €4,00
Grappa-di:Groppello, .. ;.....ic i il ibien il i el €4,00
GrAD O BN G cistil s ol il o S S A TR L ER R L €4,00
Grappa Stravecchia barrique..............cceeceeeeeeveecveceeannn. €5,00

LIQUORI - Liqueurs

Liquore alle foglie di UliVO............ccccceevoeveciniieneene €4,00
B 4.:7eT o 1or 1 | o AP A T e S sty IR €4,00

COCKTAIL - Cocktail

Cocktail del Frantoio........... o vl it obie s asbasanes €10,00
Vodka Tonic/Mojito/Pina Colada..............ccoceeuenn.e. €10,00
GIN TONIC/LEMON...........cccceuuee. €12,00

DE POE
Gin alle foglie di

wer
1

GIORI GIORI
Premium Dry Agrumi Dry
Gin Gin
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