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: BE ' ANE S I RINI Dal 2019 lazienda ¢ guidata da Nicoletta Manestrini, figlia di
“ Egidio e assaggiatrice professionista. Nicoletta, forte della grande
1/ : esperienza maturata presso lattivita di famiglia e sul territorio, ¢
un’imprenditrice coraggiosa e vivace, che lavora duramente ogni

a OS ra giorno per continuare a far crescere l'azienda.
La particolare attenzione alla qualita ha permesso di ottenere
Storla negli anni notevoli riconoscimenti a livello nazionale: Concorso
Ercole Olivario per la Qualita, Guida Flos Olei, Guida EVO 100C

e molti altri.

La qualita
Questi riconoscimenti sono stati raggiunti grazie
I t alla cura attenta della produzione, con costanti
n passa Oo oo controlli del prodotto “dall’ulivo alla bottiglia”,
seguendo attentamente la potatura, la raccolta
Dalla meta del XIV secolo alla fine del XVIII secolo delle olive, la molitura e 'imbottigliamento. .
sorgeva, nel cuore della Valténesi, un convento Francescano La molitura viene eseguita con impianti moderni
dedicato a San Rocco. Le strutture in pietra ritrovate ¢ innovativi. Il sistema di estrazione & 4 ciclo
nell’area, dimostrano che gia a quei tempi era in funzione continuo a due fasi. Esso garantisce un’ottima
un frantoio per la molitura delle olive. A distanza di piu di qualita del prodotto.
duecento anni, nel 1960 nello stesso luogo ¢ sorto un nuovo
frantoio.
Continuando la tradizione impostagli dal luogo natio,
Egidio Manestrini, con passione e competenza, ¢ riuscito
a creare un’Azienda che ha raggiunto un posto di rilievo
nella produzione di Olio Extravergine di Oliva del Garda

La StOI‘ia Bresciano. : ' 4 L.a Storia
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OLIVA 100% I'TALIANO
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Varieta di Olive: Casaliva, Leccino, Frantoio, Moraiolo ed altre varieta in
percentuali variabili. Piante di varie eta e coltivate in prevalenza a vaso
policonico.

¢

Periodo di raccolta e molitura: Da meta Ottobre a fine Novembre.

*) Tempo dalla raccolta alla molitura: 24 ore/ 36 ore.

. e . . Olio Extra Vergine di Olio Extra Vergine di Olio Extra Vergine di Olio Extra Vergine Di
. Metodo di molitura: Ciclo continuo. Estrazione a freddo. Oliva Italiano - 0,25L Oliva Italiano - 0,50L Oliva Italiano - 0,75L Oliva Italiano - 1L
Cod.: EXTRA250 Cod.: EXTRAS500 Cod.: EXTRAT750 Cod.: EXTRA1000

“ Colore: Verde con riflessi gialli.

q Profumo: Fruttato di olive fresche e delicato profumo di mandorla. Fruttato
i di oliva medio leggero.

Sapore: Prevalentemente dolce, con una leggera sensazione di amaro e
piccante.

Acidita: La raccolta e la molitura delle olive eseguite tempestivamente
@  ;nsentono di ottenere un olio dall'acidita molto bassa.

& Abbinamenti: E ottimo per insaporire verdure, carne e pesce. Ha un uso
> versatile in cucina sia crudo che cotto.

Olio Extra Vergine di Oliva Olio Extra Vergine Di Oliva
Italiano - 3L Lattina Italiano - 5L Lattina
Cod.: EXTRA3000LAT Cod.: EXTRA5000LAT

Olio Extra Vergine Di Oliva Italiano Olio Extra Vergine Di Oliva Italiano
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OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
100% I'TALIANO BIOLOGICO
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Varieta di Olive: Leccino, Frantoio, Moraiolo ed altre varieta in percentuali
variabili. Piante di varie eta e coltivate in prevalenza a vaso policonico da
coltura biologica.

Periodo di raccolta e molitura: Da meta Ottobre a fine Novembre.
Tempo dalla raccolta alla molitura: 24 ore/ 36 ore.

Metodo di molitura: Lavorazione biologica a ciclo continuo. Estrazione a
freddo.

Colore: Verde con riflessi gialli.

Profumo: Fruttato di olive fresche e delicatamente erbaceo. Fruttato di oliva
medio-leggero.

Sapore: Prevalentemente dolce, con una leggera sensazione di amaro e
piccante finale.

Acidita: La raccolta e la molitura delle olive eseguite tempestivamente
consentono di ottenere un olio dall’acidita molto bassa.

Abbinamenti: E ottimo per insaporire verdure, carne e pesce. Ha un uso
versatile in cucina sia crudo che cotto.

Olio Extra Vergine Di Oliva Italiano BIO
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Olio Extra Vergine di Oliva Olio Extra Vergine di Oliva
BIOLOGICO - 0,50L BIOLOGICO - 1L
Cod. BIO500 Cod.: BIO1000
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Olio Extra Vergine di Oliva
BIOLOGICO - 3L Lattina
Cod.: BIO3000

Olio Extra Vergine Di Oliva Italiano BIO
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OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA ﬁq\l@ Tm @ti

MONOVARIETALE CASALIVA

; Varieta di olive: Cultivar Casaliva 100%.

Periodo di raccolta e molitura: Da meta Ottobre a meta Novembre.
9 Tempo dalla raccolta alla molitura: Non superiore a 24 ore.

. Metodo di molitura: Ciclo continuo. Estrazione a freddo.

‘0 Colore: Verde chiaro, piti 0 meno intenso a seconda della sua maturita.

('] Profumo: Fruttato verde di olive fresche con profumi di erbe aromatiche.
i Fruttato di oliva leggero.

Sapore: Erbaceo equilibrato nelle sensazioni gustative di dolce, con note di
amaro e piccante di intensita leggera ed un lieve sentore di mandorla.

Acidita: La raccolta e la molitura delle olive eseguite tempestivamente . . . . . C
@ onsentono di ottenere un olio dall'acidita molto bassa. Mg(l)(();lﬁét\f;r\ée/:%gflgf/lf-)l:)vgsL Mgézlﬁgg:r\gg:lﬁlggqgsaoL
Cod.: CASALIVA250 Cod.: CASALIVA500

@ Abbinamenti: Antipasti e carpacci di pesce e carne, zuppe di verdura e
: bruschette.

Ouo
ExTRA \
VERGINE
100% [TALIANO

Olio Extra Vergine Di Oliva Monovarietale Casaliva Olio Extra Vergine Di Oliva Monovarietale Casaliva



OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
MONOVARIETALE LECCINO

; Varieta di olive: Cultivar Leccino 100%.

Periodo di raccolta e molitura: Da meta Ottobre a meta Novembre.
L) Tempo dalla raccolta alla molitura: Non superiore a 24 ore.

. Metodo di molitura: Ciclo continuo. Estrazione a freddo.

‘0 Colore: Verde molto chiaro, con riflessi dorati.

(] Profumo: Delicato ed elegante con sentori di olive fresche appena raccolte.
i Fruttato di oliva leggero.

Sapore: Ampio ed armonico ricco di note dolci e lieve intensita di amaro e
piccante in giusto equilibrio.

Acidita: La raccolta e la molitura delle olive eseguite tempestivamente
M  nsentono di ottenere un olio dall’acidita molto bassa.

@ Abbinamenti: Pesce cotto, carni bianche, verdure tendenti al dolciastro e
> formaggi freschi. Per la sua delicatezza esalta il sapore dei piatti complessi e
g8 p p p
speziati.
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Olio Extra Vergine Di Oliva Monovarietale Leccino
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Olio Extra Vergine di Oliva Olio Extra Vergine di Oliva
Monocultivar LECCINO - 0,251, Monocultivar LECCINO - 0,50L
Cod.: LECCINO250 Cod.: LECCINO500

Olio Extra Vergine Di Oliva Monovarietale Leccino
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OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA GARDA BRESCIANO DOP

Area di produzione: Zona collinare della Valténesi e riviera Garda
Bresciano.

Varieta di olive: Leccino, Casaliva Frantoio per oltre il 55%. Piante adulte
(ca. 50 anni) coltivate a vaso policonico.

Periodo di raccolta e molitura: Da meta Ottobre a meta Novembre.
Tempo dalla raccolta alla molitura: Non supera le 24 ore.

Metodo di molitura: Ciclo continuo. Estrazione a freddo.

Colore: Verde, piti 0 meno intenso a seconda della sua maturita.

Profumo: Fruttato di olive fresche con sensazione di erbe aromatiche e
delicato profumo di mandorla. Fruttato di oliva medio leggero.

Sapore: Dolce ed equilibrato, fruttato di oliva con una leggera sensazione di
amaro e piccante.

Acidita: La raccolta e la molitura delle olive eseguite tempestivamente
consentono di ottenere un olio dall’acidita molto bassa.

Abbinamenti: E ottimo per insaporire verdure fresche e grigliate, piatti di
pesce e cibi delicati. Rendere friabile Iimpasto di torte lievitate.

Olio Extra Vergine Di Oliva Garda Bresciano DOP
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Olio Extra Vergine di Oliva
Garda Bresciano DOP - 0,501
Cod.: DOP500

Olio Extra Vergine di Oliva
Garda Bresciano DOP - 0,25L
Cod.: DOP250

Olio Extra Vergine di Oliva
Garda Bresciano DOP - 0,751
Cod.:: DOP750

Olio Extra Vergine Di Oliva Garda Bresciano DOP
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CONDIMENTI AROMATIZZATT A BASE DI OLIO
EXTRA VERGINE DI OLIVA 100% ITALIANO

Condimenti ottenuti a
partire unicamente da
olio extra vergine di

oliva 100% italiano di alta

qualita.
Condimento all’Aglio Condimento al Basilico
(A base di Olio Extravergine di Oliva) (A base di Olio Extravergine di Oliva)
Sono sufficienti poche = @l - Dzl
Cod.: CONDAGLIO250 Cod.: CONDBASIIL 250

gocce a crudo, prima di

Cod:: CONDAGLIO250LAT Cod.: CONDBASIL250LAT

servire la pietanza, per
esaltare e personalizzare
in modo semplice e

divertente i diversi cibi.

Condimento all’Arancia Condimento al Rosmarino Condimento al Limone Condimento al Peperoncino
(A base di Olio Extravergine di Oliva) (A base di Olio Extravergine di Oliva) (A base di Olio Extravergine di Oliva) (A base di Olio Extravergine di Oliva)
- 0,25L - 0,25L - 0,25L - 0,25L
Cod.: CONDARAN250 Cod.: CONDROSMAR250 Cod.: CONDLIMONE250 Cod.: CONDPEPER250

Cod.: CONDARAN250LATT  Cod: CONDROSMAR250LAT Cod.: CONDLIMONE250LAT Cod.: CONDPEPER250LAT

Condimento al Tartufo Condimento all’Origano
(A base di Olio Extravergine di Oliva) (A base di Olio Extravergine di Oliva)

- 0,25L - 0,25L

Cod.: CONDTART250 Cod.: CONDORIGAN250
Cod.: CONDTART250LATT Cod.: CONDORIGAN250LAT

Condimenti Aromatizzati a Base di Olio Extra Vergine di Oliva 100% Italiano
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Condimento all’Aglio Condimento alla Cipolla Condimento allo Zenzero Condimento al Pepe Nero
e Peperoncino (A base di Olio Extravergine di Oliva) (A base di Olio Extravergine di Oliva) (A base di Olio Extravergine di Oliva)
(A base di Olio Extravergine di Oliva) - 0,25L - 0,2 sL. - 0,25L
- 0,251
7 Cod.. CONDCIPOLLAZ250 Cod.: CONDZENZERO250 Cod.: CONDPEPENERO250

Cod.. CONDAGLPEP250 Cod.: CONDCIPOLLA250LAT  Cod: CONDZENZERO250LAT Cod: CONDPEPENERO250LAT
Cod: CONDAGLPEP250LAT

Condimenti Aromatizzati a Base di Olio Extra Vergine di Oliva 100% Italiano
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ACETT E CONDIMENTIT BALSAMICI

B |
La gamma di aceti . .
Manestrini ¢ ampia e -
diversificata, in grado V :
di soddisfare ogni 'l'._ |
preferenza, in termini di — —
gusto e consistenza. Aceto di Vino Aceto di Vino Aceto Balsamico di Condimento Balsamico di Condimento Balsamico Condimento Balsamico
Groppello - 0,251 Lugana - 0,251 Modena IGP BIO Modena Bianco Barricato Rosato
Cod: ACETOGROPP250 Cod: ACETOLUGANAZ250 - 0,251 - 0,25L - 0,50L - 0,25L - 0,50L - 0,25L - 0,50L

Cod.: BALSAMICOBIOMAN Cod:BALSAMICOMANE Cod.: BALSBIANMANE Cod.: BALSROSAMANE
Cod:BALSAMICOMANES00  Cod: BALSBIANMANES00  Cod: BALSROSAMANES00

. gl. 5

&

RS
: ¢
Crema di Aceto Crema di Aceto Condimento Gran Riserva Crema di Aceto Crema di Aceto Balsamico Crema di Aceto Balsamico Crema di Aceto Balsamico
Balsamico - 0,211 Balsamico Bianco - 0,211 Superiore Manestrini - 0,251 Balsamico BIO - 0,05L. BIO Gusto Fico - 0,051 BIO Gusto Miele - 0,05L. BIO Gusto Mela - 0,05L
Cod.: CREMABALSAMICO Cod: CREMABALSBIANCO Cod.: BALSGRANRISMAN Cod.: BALSCREMAS50 Cod.: BALSFICO50 Cod.: BALSMIELES0 Cod.: BALSMELAS50
Aceti e Condimenti Balsamici Aceti e Condimenti Balsamici
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OLIVE PATE

Selezione accurata di
prodotti di alta qualita
dallutilizzo versatile e dal
sapore genuino, ideali per
accompagnare piu di un

piatto.

Potete scegliere il vostro

preferito o provarli tutti.

Olive paté

Olive in Salamoia
- 280g

Cod.: OLIVESALAMOZ280

Olive Verdi al Limone
- 280g
Cod.: OLIVELIMOZ280

18

Olive Denocciolate
- 180g
Cod.: OLIVEDENI180

e A
MANESTRIM
Pt i ofiie e

Paté di Olive Nere
- 180g
Cod.: PATENERO180

Asiemte Larievds
TANESTRIN
1 T

e

Paté di Olive Verdi Paté di Peperoncino Paté di Pomodoro
- 180g Piccante - 100g - 100g
Cod: PATEVERDEI180 Cod.: CRPEPPICC100 Cod.: CRPOMODOROI100

l--ll"ud\.ﬁ
WANESTHIM

iy

ShE

Olive Verdi Piccanti
- 280g
Cod.. OLIVEPICC280

Paté di Funghi al Tartufo

- 100g

Cod.: CRFUNGHITART100

Paté di Aglio Piccante Paté di Carciofi Condimento per Crostini
- 100g - 100g - 100g
Cod.: CRAGLIOPICC100 Cod.: CRCARCIOF100 Cod.: CONDCROSTINII00

Olive paté
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RISOTTT E SUGHI

Riso Carnaroli per risotti
deliziosi, facili e veloci da

preparare.

Sughi dal sapore
autentico, preparati
secondo la tradizione
italiana a partire da

prodotti di alta qualita.

Risotti e Sughi

Riso Carnaroli
alla Verdure - 250g
Cod.: RISVERDUR250

Riso Carnaroli
ai Funghi Porcini - 250g
Cod.: RISFUNGPORC250
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Riso Carnaroli
Zucchine e Gamberetti - 250g
Cod.: RISZUCGAMB250

T EY

v

o '

Riso Carnaroli
alla Milanese - 250g
Cod.: RISOMILANESE250

T A

Riso Carnaroli
Speck e Radicchio Rosso - 250g
Cod: RISPECKRADI250

.....

Pesto
Rosso - 180g
Cod.: PESTOROSSO170
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Riso Carnaroli
Tartufo - 250g
Cod. RISOTARTUFO250

Pesto
al Basilico - 180g
Cod.: PESTOBASILI1S0

Risotti

e Sughi
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FOGLIE DI ULIVO

Dalle molteplici proprieta delle foglie di olivo, in sinergia con piante
ed erbe amiche dell’'uvomo nascono naturali tisane funzionali
“garantite da mamma natura“, gusto e profumo piacevoli le

rendono squisite tisane da consumarsi tutta la giornata.

Tisana alle foglie di ulivo rilassante: In virtt dei componenti favorisce il
benessere fisiologico in presenza di tensione, facilita il sonno.

Ingredienti: Melissa foglie 30%, Biancospino fiori e foglie 25%, Tiglio fiori e
brattee 16%, Olivo foglie 15%, Verbena odorosa foglie 15%.

Tisana alle Foglie di Ulivo Tisana alle Foglie di Ulivo Dopo
Rilassante - 20 bustine da 20g Pasto - 20 bustine da 20g
Cod.: TISANARELAX Cod: TISANADPAST

Tisana alle foglie di ulivo dopo pasto: In virtt dei componenti favorisce il
processo digestivo.

Ingredienti: Olivo foglie 20%, Finocchio semi 20%, Menta piperita foglie 20%,
Salvia foglie 20%, Timo sommita 20%.

essere una naturale tisana funzionale utile nelle diete.
Ingredienti: Olivo foglie 10%, Spirea olmaria 30%, Malva foglie e fiori 20%,
Betulla foglie 20%, Menta dolce foglie 20%.

Tisana benessere alle foglie di ulivo: In virtu dei componenti risulta
con foghie dl alive

Tisana Benessere alle Foglie di
Ulivo - 20 bustine da 20g
Cod.: TISANABENES

Tisane Alle Foglie Di Ulivo Tisane Alle Foglie Di Ulivo
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VINL, GRAPPE E LIQUORI

La tradizione vinicola del
Garda ¢ parte integrante
della storia, della cultura

e del paesaggio.

Vini, grappe e liquori
della selezione
Manestrini sono ottenuti
artigianalmente, nel
rispetto della tradizione

del territorio.

Vini, Grappe e Liquori

Grappa Barricata - 0,50L
Cod.: GRAPPABARR

G

i |
bl

Grappa Lugana - 0,70L
Cod.: GRAPPALUG

Grappa Groppello - 0,50L
Cod.: GRAPPAGROPP

R4

Grappa Bianca Garda - 0,70L
Cod.: GRAPPAGARDA

Liquore alle Limoncello - 0,50L
Foglie di Ulivo - 0,50L Cod.: LIMONCELLOMANE5
Cod.: LIQULIVO

Lugana - 0,75L Groppello - 0,751 Chiaretto - 0,75L
Cod: LUGANA Cod: GROPPELLO Cod.: CHIARETTO

Vini, Grappe e Liquori

RS
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